


NUESTRAS EXPERIENCIAS
EXPERIENCIA ATLANTIC

U S D 8 0

Nuestros panes, aceites y dip

A T L Á N T I C O S U R R O S É
Croquetas serranas y salsa romesco con alioli

A T L Á N T I C O S U R A L B A R I Ñ O
Ensalada de verdes, burrata con gremolata y tomates confitados

S I N G L E V I N E Y A R D S I E R R A D E M A H O M A
Esturión confitado, espinacas, gnocchi alla romana

BOTRYTIS NOBLE - Late harvest 2021
Sopa fría de chocolate blanco con queso azul e higos de finca Castelar

EXPERIENCIA DEICAS

U S D 1 2 0

Recepcion con nuestros panes, aceites y dip

E S P U M A N T E C A S T E L A R B R U T
Blini con Black River Caviar

P R E L U D I O B L A N C O 2023 BARREL SELECT
Créme du barry

P R E L U D I O T I N T O 2018 BARREL SELECT
Hongo Shiitake sobre cremoso de zanahoria especiado

CRU D’E X C E P T I O N M E R L O T
Berenjena asada sobre salsa romesco y aliño de tahini

M A S S I M O D E I C A S 2020 Tannat
Bife ancho grass fed calidad de exportación acompañado de papa libro con salsa demi glace

BOTRITYS NOBLE - Late harvest 2021
Sopa fría de chocolate blanco con queso azul e higos de finca Castelar

TODAS LAS EXPERIENCIAS INCLUYEN AGUA MINERAL Y REFILL DE COPAS


