EXTREME VINEYARDS @

SUELO INVERTIDO FAMILIA
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URUGUAY

Nuestra pasion por desarrollar micro terroires a veces

nos empuja a plantar vifias en condiciones extremas,
incluso al limite de la supervivencia de la vid.

HISTORIA

En la zona de Progreso, el suelo tiene una composicion con tierra fértil en la superficie, y un subsuelo
arcilloso calcareo con aumento de la concentracion de carbonato de calcio en las zonas mas profundas. En
2004 nos preguntamos qué pasaria si tuviéramos la parte calcarea en la superficie y la tierra fértil en la
profundidad. Y ensayamos esta locura de hacer un pozo de 2 metros e ir completando con suelo de manera
de invertirlo completamente.

Los primeros afios la fruta no tenia gran destaque hasta que en 2016 encontramos algo muy especial.
Hicimos una microvinificacion y el vino nos sorprendid. A partir de entonces se convirtié en un Extreme
Vineyard.

CARACTERISTICAS DEL LUGAR

0,5 hectdrea. 100% Tannat. Suelo con arcillas expansivas y alto contenido de carbonato de calcio. La arcilla
se contrae en épocas de sequfa generando grietas que van muy profundo y permiten oxigenar las raices. Si
hay lluvias intensas, las arcillas se expanden y evitan el exceso de agua en las raices.

El vifiedo estd a 25 km del Rio de la Plata, por lo que hay una alta influencia costera.

VINIFICACION

La cantidad de uva es poca y se maneja como una microvinificacién. Se cosecha temprano aprovechando el
frio natural, a mano y en cajones. En la bodega, fermentamos en bins abiertos de 400 litros, con
maceraciones manuales empujando el sombrero 2 a 3 veces por dia durante una semana. Luego
descubamos el mosto y terminamos la fermentacién en barricas usadas. La fermentacion malolactica se da
espontaneamente en las barricas. Los Unicos agregados de sulfitos son luego de la malolactica y durante el
envasado.

El tiempo crianza en barricas usadas depende de la fermentacion malolactica. Si se realiza temprano,
esperamos a que pase el invierno y envasamos. Hay afios que tenemos que esperar a la primavera para que
el calor haga que se de la fermentacion malolactica espontanea. Luego envasamos.

CARACTERISITICAS SENSORIALES

Hay 2 aromas que todos los afios se destacan en esta parcela y son una caracteristica distintiva: Pomelo y
mango. Son dos aromas muy dificiles de encontrar en vinos tintos y nos entusiasma mucho poder
encontrarlos cada vendimia.

Otro distintivo de este vino es la tension: esa contradiccion entre mucha concentracion pero suavidad de
taninos. Tiene una acidez marcada que le aporta energia y un final largo.

PRODUCCION POR ANO: 1200 botellas
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